2018年潮州市潮安区食药监局食品安全
监督抽检不合格项目解读
为切实抓好食品安全，及时发现和处置食品安全问题，全面掌握食品安全总体情况，潮州市潮安区食品药品监督管理局组织开展了2018年食品安全监督抽检工作。我局委托广东省质量监督食品检验站对潮安区生产、流通及餐饮环节相关食品进行了监督抽查，共抽检了潮安辖区范围内食品生产经营企业16家共23批次产品(含食用农产品)，经检验，1批次产品不合格为酒类酒精度不符合要求。现针对不合格项目作进一步解读。
一、关于酒类酒精度不符合要求问题

酒精度又叫酒度，是指在20℃时，100毫升酒中含有乙醇（酒精）的毫升数。酒精度是酒类产品的一个重要理化指标，含量不达标主要影响产品的品质。酒精度不合格可能是个别企业生产工艺控制不严格或生产工艺水平较低，无法有效控制酒精度的高低；也可能是个别企业为了降低成本，故意标高酒精度，以提高销售价格，欺骗消费者；也不排除生产者的检验器具未准确计量，检验结果出现偏差的情况。
二、消费提示
通过本次监督抽查，主要发现是酒类酒精度问题。
酒类产品酒精度不符的情况，要求各生产单位要严格控制生产工艺，确保产品质量。对消费者来说，建议消费者在选购食品时应选择有食品经营许可的商家，购买正规厂家生产的产品，并保存好购物发票。

对酒类产品酒精度不符合要求的问题，我局第一时间通报相关部门加强监管，采取必要的质量控制措施，对涉及的食品生产、经营单位依法开展核查处置工作，保证食品安全。
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