产品抽检不合格项目解读 
【食品抽检信息】

为加强食品安全监督抽检监测工作，及时发现和处置食品安全问题，全面掌握食品安全总体情况。潮州市潮安区食品药品监管局近期委托中国广州分析测试中心、广东食品工业研究所、潮州市庵埠食品工业检验所对潮安区各类食品进行了监督抽查，本次共公示459批次，包括农产品及旅游景点食品52批，生产40批次、流通餐饮单位367批次，共发现不合格产品4批次。我局已责令食品生产经营者对抽检不合格食品采取了下架、召回等措施，防止不合格产品继续流入市场，并对生产经营不合格食品的单位依法进行查处。对外地流入的不合格产品，我局已通报当地相关监管部门。

【风险分析】

    此次检测共发现2批次蔬菜存在农药残留问题；2批次预包装食品存在理化指标（水分、干燥失重）不合格。

一、氧乐果

主要用于防治刺吸式口器害虫，对咀嚼式口器害虫也有效。主要用于棉花、小麦、果树、蔬菜、高梁等作物防治各种蚜虫、红蜘蛛，用于水稻可防治飞虱、蓟马、稻纵卷叶螟等。对于各种蚧虫如柑桔红蜡蚧、桦干蚧等防治效果也很显著。由于氧化乐果抗性系数较小，因此特别适宜防治抗性蚜螨。具有较强的内吸、触杀和胃毒作用。
二、毒死蜱

高效、广谱有机磷杀虫剂--毒死蜱，对害虫具有触杀、胃毒和熏蒸作用，尤其对褐飞虱的防治有非常好的效果。
三、水分、干燥失重

    水分、干燥失重作为食品的理化指标之一，短期内并不会对食品造成质量问题，但可能会因此造成发霉、菌落超标等其他问题。

【消费提示】

蔬菜中存在农药残留主要因为用药期与采摘期间隔时间不足或者使用量超标，农药残留会导致人体器官的慢性损害，因此在日常消费中最好到正规超市、集贸市场购买，并保存好购物发票，同时食用前应清洗干净，煮熟煮透。建议采购相关食品时应注意观察，如果发现胀包或发霉等迹象应停止购买并及时向销售方反映。
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