2018年潮州市潮安区食药监局元旦春节

食品专项监督抽检不合格项目解读
为切实抓好食品安全，贯彻党的十九大精神，及时发现和处置食品安全问题，全面掌握食品安全总体情况，潮州市潮安区食品药品监督管理局组织开展了2018年元旦春节期间食品安全监督抽检工作。2018年1月，我局委托中国广州分析测试中心、潮州市庵埠食品工业卫生检验所对潮安区生产、流通及餐饮环节相关应节食品进行了监督抽查，至目前为止，共抽检了潮安辖区内食品生产经营企业19家共65批次产品(含食用农产品)，经检验，3批次产品不合格（其中1批次为酒类酒精度不符合要求、1批次水产品氯霉素超标、1批次水产品镉超标），产品合格率95.4%。现针对不合格项目作进一步解读。

一、关于酒类酒精度不符合要求问题

酒精度又叫酒度，是指在20℃时，100毫升酒中含有乙醇（酒精）的毫升数。酒精度是酒类产品的一个重要理化指标，含量不达标主要影响产品的品质。酒精度不合格可能是个别企业生产工艺控制不严格或生产工艺水平较低，无法有效控制酒精度的高低；也可能是个别企业为了降低成本，故意标高酒精度，以提高销售价格，欺骗消费者；也不排除生产者的检验器具未准确计量，检验结果出现偏差的情况。
二、关于检出氯霉素问题

氯霉素是一种具有严重毒副作用的广谱抗生素,为渔业中禁用药物成分，其在动物体内的残留量很大,高浓度能达到1mg/kg以上,人一旦长期食用了含氯霉素残留的动物产品，会引起再生障碍性贫血、肠道菌群失调及抑制抗体的形成。根据相关规定，我国自2002年已明令指出，“氯霉素”为农业部明文规定禁止用于所有食品动物的兽药，在动物性食品中不得检出。

导致氯霉素残留量超标的原因一般是在贝/鱼类育苗阶段及运输过程中使用氯霉素，而双壳贝类特殊的生长习性也导致其吸收的有害物质更容易积累。一些养殖户为了快速给鱼、鸡鸭治病，便使用氯霉素等药物来抑制病情；部分食用农产品在运输过程中为消毒、延长鱼类存活时间也会采用。通过检测结果可以看出养殖经营者对其毒性和危害认识不足，违规使用了此类药物。

三、关于镉含量超标的问题

镉是一种常见的重金属污染物,可通过矿山开采、工业冶炼或农产品应用（如肥料）等释放到环境中,然后进入食物链。部分植物性食品（如大米）、动物性食品（如肾脏）和水产品容易富集镉。食品中镉超标的主要原因是原料在种养殖环节受到镉污染。
　　镉在人体中具有慢性蓄积性,过量的镉长期进入人体后危害极大,可引发慢性中毒,导致肾和骨骼损伤,引起骨质疏松、变形等一系列症状。另外,镉也是一种人类致癌物。现有资料显示,充足的营养摄入会部分削弱镉的健康危害。

四、消费提示

通过本次监督抽查，主要发现是酒类酒精度问题及水产品的非法添加物问题。

酒类产品酒精度不符的情况，要求各生产单位要严格控制生产工艺，确保产品质量。对消费者来说，建议消费者在选购食品时应选择有食品经营许可的商家，购买正规厂家生产的产品，并保存好购物发票。

水产品中的兽药、重金属残留会导致人体器官的慢性损害，因此在日常消费中最好到正规超市、集贸市场购买，并保存好购物凭证。

对酒类产品酒精度不符合要求及水产品非法添加的问题，我局第一时间通报相关部门加强监管，采取必要的质量控制措施，对涉及的食品生产、经营单位依法开展核查处置工作，保证食品安全。
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